Das Delikatessenbuffet

Vorspeisen
Gerducherte Barbarieentenbrust mit Feigensenf

Riesengarnelen mit Limonenschmand
Rauchlachscrepe mit Kréuter- Creme fraiche
Entenlebertriiffel im Pistazienmantel
Crepés gefiillt mit Pilzen und Triiffel
Roter Zwiebelsalat mit Mango
Vitello tonnato ( Kalbfleisch mit Thunfisch- Kapernsauce)
In Grappa gebeiztes Rinderfilet und Parmesanchips
Gebratenes Wachtelbriistchen an Pistazienmousse
Gemiiseterrine an Oliven- Tomatentapenade
Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan
Kdéise und Brotgebdick, Knusperstangen, Roggenbaguette und gesalzene Butter

Hauptgéinge
Poulardenbriistchen auf Ratatouillegemiise mit gebratenen Austernpilzen
Dorschfilet an roter Pestosauce
Ravioli vom Ochsenschwanz auf gebratenem Wirsinggemiise an Balsamicojus
Lachs-Zanderroulade auf schwarze Belugalinsen an Safranschaum
Seeteufelmedaillons an Wei3burgunderschaum
Perlhuhnbriistchen an Rosa Pfeffer-Limonensauce
Ragout vom Lammriicken an Rosmarinjus
Dorade Royal mit Oliven- Pestokruste
Rinderfilet Wellington am Stiick mit Sauce Bearnaise
Kalbsriickensteak mit Krduter- Pinienkruste an Morchelrahmsauce
Wiéihlen Sie die passenden Beilagen:

Tagliatelle, Basmatireis, Rosmarinkartoffeln, Spdtzle, Schupfnudeln, Gnocchi, Kartoffel- Sellerieschaum
Polentapléitzchen, Gemiisestrudel, La Ratte Kartoffeln, Safran- Risotto, Wild Reis

Dessert
Limonenmousse an Himbeercoulis
Kalte Sabayonecreme mit frischen Friichten
Panna Cotta mit frischen Beeren
Selektiertes Obst
Profiterole Pyramide
Griesflammerie mit Traubenkompott
Kdseauswahl mit Trauben und Niissen

Preise / Anmerkung:
Bei simtlichen Buffets sind alle Vorspeisen inclusive!
ab 30 Personen = Wahl von 2 Hauptgdingen und 2 Nachspeisen pro Person 57,50
ab 60 Personen = Wahl von 3 Hauptgdingen und 3 Nachspeisen pro Person 56,50
ab 120 Personen = Wahl von 4 Hauptgdngen und 4 Nachspeisen pro Person 54,50

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen MwsSt.
Fiir Lieferungen aufer Haus, Auf- und Abbau, Geschirr und Bestecke berechnen wir einen Aufschlag von 10 %.



