Mediterranes Buffet

Vorspeisen
Gegrilltes Gemiise mit Olivenél

Tomaten - Mozzarellasalat mit frischem Basilikum
Zucchini mit Parmesan gratiniert
Meeresfriichte in der Aubergine
Galiamelone mit luftgetrocknetem Serrano Schinken

Fleischbdllchen mit Koriander
Avocado- Putenbrustsalat mit Himbeerdressing
Toskanischer Brotsalat
Olivensalat mit Paprika und Schafskdéise
Frische Blattsalate der Saison an Balsamico
Baguette, Ciabatta, Oliven und Tomatenbutter

Hauptgédnge
Spanische Reispfanne mit Poulardenbriistchen und Safran
Austernpilz-Spinat-Lasagne
Mit Salbei und Parma gefiillte Kalbsrélichen
Rotbarbenfilet in Prosecco gediinstet auf Blattspinat
Schweinefiletspitzen an Gorgonzolaschaum
Toscanischer Schweinebraten gefiillt mit getrockneten Tomaten
Lammschulter auf Ratatouillegemiise
Roastbeef am Stiick mit Kréuter- Pinienkruste
Asiatisches Lammcurry
Wiihlen Sie die passenden Beilagen:
Polentapldtzchen, La Ratte Kartoffeln, Gemiiserisotto, Penne Rigate, Rosmarinkartoffelin,
Zucchini-Kartoffelgratin, Tagliatelle, Basilikum- Gnocchi, Wiirfelkartoffel, mediterrane Gemiiseauswahl

Desserts
Creme Catalan ( Caramelcreme)
Sardische Joghurtcreme an Himbeermark
Creme San José ( Geflammte Vanillecreme )
Cappuccinomousse mit Schokoraspel
Melonen- Ananassalat
Siidlédndischer Fruchtsalat mit Grappa

Preise / Anmerkung:
Bei sémtlichen Buffets sind alle Vorspeisen inclusive!
ab 30 Personen = Wahl von 2 Hauptgdingen und 2 Nachspeisen pro Person 35,50
ab 60 Personen = Wahl von 3 Hauptgdingen und 3 Nachspeisen pro Person 34,50
ab 120 Personen = Wahl von 4 Hauptgdngen und 4 Nachspeisen pro Person 32,50

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen MwsSt.
Fiir Lieferungen aufer Haus, Auf- und Abbau, Geschirr und Bestecke berechnen wir einen Aufschlag von 10 %.



