Der Klassiker

Vorspeisen
Rducherlachs an Senf-Dill-Sauce

Forellenfilet an Meerrettichsahne
Melone mit Schwarzwidilder Schinken
Ananas gefiillt mit Gefliigelsalat
Roastbeef mit Essiggemiise
Pastetenauswahl mit Sauce Cumberland
Tomaten- MozzarellaspiefSichen mit Basilikum
Gefiillte Eier und Schinkenrélichen mit Spargel (Saison)
Marktfrische Salate mit zweierlei Saucen
Partygebdick, Knusperstangen, Baguette und Salzbutter

Hauptgdinge
Ziircher Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Champignons

Rinderfiletspitzen a la ,,Stroganof”
Zanderfilet an Safranschaum
Lammhaxe an Rosmarinjus
Rosa gebratenes Roastbeef mit Kréduter-Pinienkruste dazu Sauce Bearnaise
Poulardenbriistchen an Curryrahm
Tafelspitz an Meerrettichsauce oder Griiner Sauce
Schweinefilet im Pilzmantel am Stiick dazu Sherryrahm
Kapdorschfilet auf Gemiisestreifen an Estragon-Tomatensauce
Schweinefiletspitzen an Austernpilzrahm
Widihlen Sie die passenden Beilagen:
Spdtzle, Basmatireis, Gemiise der Saison, Bandnudeln, Rahmwirsing, Leipziger Allerlei,
Semmelknddeln, Schupfnudeln, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelstampf,
Bamberger Hornchen, Broccoli- Kartoffelgratin

Dessert
Obstsalat mit Kirschwasser (Fiir Kinder ohne Alkohol)
Weifes und schwarzes Schokomousse mit Fruchtsauce
Schwarzwidilder Kirschdessert im Glas
Quark-Vanillecreme mit Trauben
Hamburger Rote Griitze mit Vanillesauce
Schokoladenpudding mit Vanillesauce
Milchreisschaum auf Friichten
Welfenspeise (Vanillecreme mit Weinschaum)

Preise / Anmerkung:
Bei sémtlichen Buffets sind alle Vorspeisen inclusive!
ab 30 Personen = Wahl von 2 Hauptgdingen und 2 Nachspeisen pro Person 31,50
ab 60 Personen = Wahl von 3 Hauptgdingen und 3 Nachspeisen pro Person 30,50
ab 120 Personen = Wahl von 4 Hauptgdngen und 4 Nachspeisen pro Person 28,50

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen MwsSt.
Fiir Lieferungen aufer Haus, Auf- und Abbau, Geschirr und Bestecke berechnen wir einen Aufschlag von 10 %.



