Suppen
Als Vorspeise zum satt werden

03L 0,6L
Tomaten- Basilikumsiippchen mit Ziegenkésewiirfel (') 4,50 7,00
Pfifferlingcremesiippchen mit Mini Semmelknédel (¢ 4,80 7,50
Rindfleischsupp mit viel Markkléfjer drin **) 4,50 7,00

Unser Friihjahr/Sommer/Herbst und Winter Renner

mit Giirkchen, Zwiebbelcher, Paprika, Senf, Sardellen, Ei, Kapern, Petersilie
und wenn euch noch etwas einfillt, dann sagt es!!!*5¢V) 13,50

Vorspeisen... oder auch so halt

Gebackener Schafskise an sommerlichen Salaten dazu Baguette °/ 9,50
Putenbruststreifen vom Grill auf Blattsalat dazu Baguette *-°/ 14,50
Brezelsalat mit lauwarmen Hackbéillchen und Spundekdisdressing “-¢/ 9,50
Sommersalat mit Garnelen, Seranoschinken und Wassermelonenscheibe %%¢ 16,50
Kleiner gemischter Salat mit Joghurtdressing © 4,50
Damals
Strammer Max mit gekochtem Schinken *¢/ 8,50
Vanilleeis mit Eierlikér und Schokostreussel ©/ 6,50

Kleine Gerichte...

Wickerer Siilze mit Bratkartoffeln und Kréuterquark >*-") 9,50
Bauernsalat mit Schafskéise, Tomaten, Oliven und Paprika *"¢ 9,80
Hausmacher Bratwurst aus Wicker mit Kartoffelkohlstampf %" 8,90
Weilbacher Kriistchen (kleines Schnitzel auf Toast mit Spiegelei

und Salatgarnitur) ¢ 9,50
Leberkdis 'Gerdstel mit Zwiebeln und Bratkartoffeln 9,20

Die, die noch Grof8 wern wolle

Kleines Schnitzel mit Pommes *-°) 7,50
Schnitzel im Cornflakesmantel mit Rahmsauce und Nudeln a la Pittmoin *“¢/ 8,50
Niirnberger Bratwiirstchen mit Pommes Frites ¥/ 5,50
Pom Fritz rot/ weif -? 3,50
Unsern Hausmacher Kochkds mit Brot "¢/ 6,50
Gebackener Handkdis mit Preiselbeer- Zwiebelkonfit und Brot “-°) 6,50

1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoff, 3= mit Geschmackverstédrker, 4= mit Phosphat, 5= geschwarzt, 6= mit Antioxidationsmittel



Hauptgerichte

Hackbraten mit Réstzwiebeln, Sauerrahm und Bratkartoffeln und Salat ¢

Limburger Edelsdicker (Schweineriickensteak gefiillt mit Sauerkraut, Schinkenwiirfel

und Senf) dazu Bratkartoffeln und Salat -9

Unsern Eselsburger aber vom Rind mit Kéise, Zwiebeln, Pommes frites und alles was

dazu gehért (wer méchte auch Vegetarisch) (»-%*".6)

Gebratene Kalbsleber mit gerdsteten Zwiebeln, glasierten Apfelscheiben und
Kartoffelkohlstampf ¢/

Tafelspitz auf hessischem Blutwurstgeréstel an Apfelweinsauce ("

Sahnegeschnetzeltes vom Jungschweinfilet, gerdstete Steinchampignons dazu
schmale Bandnudeln und Salat (“°/

Frische Pfifferlinge a la Creme mit neuen Kartoffeln ©/
und einem panierten Schnitzel -

und Schweinelendchen

einem Poulardenbriistchen

einem kleinen Rumpsteak

Geschmorte Ochsenbéickchen an Spétburgundersauce dazu Polentaplétzchen “©

Schweineschnitzel paniert mit Kartoffelstéibchen und Salat
(das muss auf der Karte sein) “-%¢

Argentinisches Rumpsteak mit Zwiebelsenfkruste dazu Bratkartoffeln und Salat ("

Héhnchenbrustfilet im Hartkéiseeimantel an Basilikum- Tomatensauce dazu
schmale Bandnudeln und Salat (“%°

Lammkoteletts vom Brett mit viererlei Dipps dazu Baked Potateos '€/
Kochkdisschnitzel mit Bratkartoffeln und Salat ¢

Zanderfilet mit Speck und Zwiebbelcher dazu lauwarmer Kartoffelsalat 3"

Die, die kein Fleisch esse wolle...

Frische Pfifferlinge und Rahmsauce dazu Serviettenknédel “-%°
Gemiise Maultaschen mit geschmiilzte Zwiebeln -
Gekochte Eier mit Oberréider Griiner Sauce und Kartoffeln (¢

Zwei Baked Potateos mit Sauerrahm, Kréuterbutter und Salatgarnitur (©/

Dessert...

Schokoladenmousse von der Callebautschokolade “°

Frische Weilbacher oder Krifteler Erdbeeren mit Vanilleeis (©/
Basilikummousse mit frischen Erdbeeren *°/

Dessertvariation zum Wilden Esel (Fiir Schleckermdiulcher) ¢/

Gemischtes Eis, 3 Kugeln (Vanille, Erdbeer, Schoko, Zitrone, Haselnuss)
mit Sahne (©/

Allergenesteckbrief mit Angabe der Buchstaben beim Personal erhéltlich
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