
1=mit	Farbstoff,	2=mit	Konservierungsstoff,	3=	mit	Geschmackverstärker,	4=	mit	Phosphat,	5=	geschwärzt,	6=	mit	Antioxidationsmittel	

Suppen	
	 Als	Vorspeise	 zum	satt	werden	

	 0,3	L	 0,6	L	

Sauerkrautrahmsüppchen	mit	Blutwurstnocken	 	 4,80	 7,50	
Karotten-Ingwersüppchen	mit	Croutons	 	 4,50	 7,00	
Rindfleischsupp	mit	viel	Markklößjer	drin	 	 4,50	 7,00	

Unser	Frühjahr/Sommer/Herbst	und	Winter	Renner	
	

	 	

Frisch	durchgelassenes	Tartar	wie	es	der	Papa	früher	gegessen	hat!!!!!	
mit	Gürkchen,	Zwiebelcher,	Paprika,	Senf,	Sardellen,	Ei,	Kapern,	Petersilie	
und	wenn	euch	noch	etwas	einfällt,	dann	sagt	es!!!	 )	

	
	

12,50	

Vorspeisen...	oder	auch	so	halt	
	

Gebackener	Schafskäse	an	herbstlichen	Salaten	dazu	Baguette	 	
	

Feldsalat	(Ackersalat,	Mäuseöhrchensalat,	Nüsschen,	Nüsslisalat	oder	Nüssler,	
Rapunzel,	Rawunze,	Schafsmäuler	bzw.	Schoofsmeiala,	Vogerlsalat,	Wingertsalat)	mit	
Speck	und	Croutons	( 	
	

	

9,50	
	

	
	

6,50	
	

Brezelsalat	mit	lauwarmen	Hackbällchen	und	Spundekäsdressing		
	

Salatteller	mit	Garnelen,	Seranoschinken	und	Crisinni	

Sachsenhäuser	Feldsalat	mit	Handkästartar,	Croutons	und	Apfelweinvinaigrete	
	

Kleiner	gemischter	Salat	mit	Joghurtdressing	 )	

9,50	
	

16,50	
	

8,50	
	

4,50		
Damals	

	
Französische	Zwiebelsuppe	mit	Käse	überbacken	

Cordon	Bleu	vom	Kalb	mit	Pommes	frites	und	Salat	

6,50	
	

21,50	
	

Kleine	Gerichte...	
	

Wickerer	Sülze	mit	Bratkartoffeln	und	Kräuterquark	 	
	

9,50	

Bauernsalat	mit	Schafskäse,	Tomaten,	Oliven	und	Paprika	 	
	

9,80	

Hausmacher	Bratwurst	aus	Wicker	mit	Kartoffelkohlstampf		 	
	

8,90	

Weilbacher	Krüstchen	(kleines	Schnitzel	auf	Toast	mit	Spiegelei		
und	Salatgarnitur)	 	
	

	
9,50	

Leberkäs`Geröstel	mit	Zwiebeln	und	Bratkartoffeln	 9,20	

Die,	die	noch	Groß	wern	wolle	
	

Kleines	Schnitzel	mit	Pommes	 	
	

7,50	

Schnitzel	im	Cornflakesmantel	mit	Rahmsauce	und	Nudeln	a	la	Pittmoin 	
	

8,50	

Nürnberger	Bratwürstchen	mit	Pommes	Frites	 	
	

5,50	

Pom	Fritz	rot/	weiß	 	

Käse...	
	

Unsern	Hausmacher	Kochkäs	mit	Brot	 	
	

Gebackener	Handkäs	mit	Preiselbeer-	Zwiebelkonfit	und	Brot	 	

3,50	
	

	
6,50	

	

6,50	
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Hackbraten	mit	Röstzwiebeln,	Sauerrahm	und	Bratkartoffeln	und	Salat		 	
	

10,50	
	

Limburger	Edelsäcker	(Schweinerückensteak	gefüllt	mit	Sauerkraut,	Schinkenwürfel	
und	Senf)	dazu	Bratkartoffeln	und	Salat		 	

	
	

13,50	

Unsern	Eselsburger	aber	vom	Rind	mit	Käse,	Zwiebeln,	Pommes	frites	und	alles	was	
dazu	gehört	(wer	möchte	auch	Vegetarisch)	 	
	

				
			11,80	

Gebratene	Kalbsleber	mit	gerösteten	Zwiebeln,	glasierten	Apfelscheiben	und	
Kartoffelkohlstampf	 	
	

Tafelspitz	auf	hessischem	Blutwurstgeröstel	an	Apfelweinsauce	 	
	

	
16,80	

	

15,50	

Sahnegeschnetzeltes	vom	Jungschweinfilet,	geröstete	Champignons	dazu		
schmale	Bandnudeln	und	Salat	 	
	

	
15,50	

	

Hirschgoulasch	mit	hausgemachten	Spätzle	und	Apfelrotkraut
	

Gebackene	Blutwurst	auf	Lauchgemüse	und	Kartoffelstampf	 	
	

Geschmorte	Ochsenbäckchen	an	Spätburgundersauce	dazu	Polentaplätzchen		 	
	

	

			16,80	
	

11,80	
	

19,50	

Schweineschnitzel	paniert	mit	Kartoffelstäbchen	und	Salat		
(das	muss	auf	der	Karte	sein)	 	
	

	
11,80	

Argentinisches	Rumpsteak	mit	Zwiebelsenfkruste	dazu	Bratkartoffeln	und	Salat	 	
	

22,50	

Hähnchenbrustfilet	im	Hartkäseeimantel	an	Basilikum-	Tomatensauce	dazu		
schmale	Bandnudeln	und	Salat	 	
	

	
15,50	

Lammkoteletts	vom	Brett	mit	viererlei	Dipps	dazu	Baked	Potateos	 	
	

17,50	

Kochkässchnitzel	mit	Bratkartoffeln	und	Salat	 	
	

13,80	

Zanderfilet	auf	Rahmsauerkraut	dazu	Salzkartoffeln	 	

	
17,80	

Die,	die	kein	Fleisch	esse	wolle...	
	

Vegetarische	Spinatknödel	mit	Parmesansauce	 	
	

13,80	

Gemüse	Maultaschen	mit	geschmälzten	Zwiebeln	 	
	

8,80	

Kartoffel-Sauerkrautpuffer	mit	Schmand	und	Salatgarnitur	 	
	

Zwei	Baked	Potateos	mit	Sauerrahm,	Kräuterbutter	und	Salatgarnitur	 	
	

9,80	
	

8,50	

Dessert...	
	

Schokoladenmousse	von	der	Callebautschokolade		 	
	

6,50	

Kaiserschmarrn	mit	Vanilleeis	und	Bühler	Zwetschgenröster	 	
	

8,50	

Techtelmechtel	von	der	Schokolade	aber	OBACHT!	Es	kommt	frisch	aus	dem	Ofen	und	
ist	nicht	sofort	bei	Ihnen	aber	es	beeilt	sich	 	
	

					
				7,50	

Dessertvariation	zum	Wilden	Esel	(Für	Schleckermäulcher)	 	
	

7,50	

Gemischtes	Eis,	3	Kugeln	(Vanille,	Erdbeer,	Schoko,	Zitrone,	Haselnuss)	
																																																																																																																							mit	Sahne	 	

4,50	
5,50	

	


